Verfeinern statt verandern. Mehr Klarheit. Mehr Balance.
Mehr Trinkfluss g

—direkt im eigenen Wein erlebbar.

Was ist Sensostream?

Sensostream ist eine rein physikalische Technologie,
die das Losungsverhalten im Wein verbessert
—ohne Zusatzstoffe, ohne Eingriff in die Inhaltsstoffe.

Was Sie im Glas wahrnehmen konnen:

- klarere Frucht & prazisere Aromatik

- besser eingebundene Saure und Alkohol
- weichere Tanninstruktur

- harmonischer Gesamteindruck

- besserer Trinkfluss

Probieren & selbst entscheiden!

Testen Sie Sensostream unverbindlich mit lhren eigenen
Praxis statt Theorie Einsatz bei Fiillung, Abstich
oder Filtration — ohne Zusatzstoffe und ohne zusatzlichen

Stimmen aus der Praxis

,Mehr Harmonie, klarere Struktur,

weicher eingebundene Gerbstoffe.”

,Spurbare Verbesserung von Aroma und Trinkfluss.”
,Die Weine wirken offener und harmonischer.”

Lassen Sie uns das ganz unkompliziert im eigenen Wein gemeinsam anschauen, ein kurzer Termin
reicht aus, um die Wirkungsweise einzuordnen!
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Sensostream GmbH & Co.KG-Am Richtbach 5-74547 Untermiinkheim
Amtsgericht-Registergericht-Stuttgart

HRB 777903, Sitz: Untermiinkheim

Geschaftsfuihrer: Daniel Bader


mailto:c.duffner@sensostream.de
tel:06359943780

